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LA MIEL es un producto bio-
l6gico, elaborado por las
abejas a partir del néctar de
las flores. Las caracteristicas
organolépticas y fisicoqui-
micas de la miel dependen
de la zona de produccién, el
clima y por sobre todo de la
flora circundante. Nuestros
colmenares estan ubicados
junto a los bosques nativos
de la X region, obteniendo
cada afio mieles de diversos
origenes florales que le dan

un sello Unico a cada una de
ellas.

La miel natural cristaliza
al poco tiempo de ser co-
sechada. Luego, para que
quede cremosa, untable y
no pierda sus propiedades
nutricionales ni organolép-
ticas, hacemos un batido ©
cremado en frio.

En este folleto dejamos algu-
nas descripciones de nues-
tras Mieles de acuerdo a su
origen floral.
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Color: claro, amarillo
palido.

Aroma: es de suave aroma
floral, muy variada. Desta-
can la manzanilla y notas
citricas como el limon y la
mandarina, aromas suaves
muy amigables.

Gusto: es untuosa, de
rapida disolucion en boca,
coherente con sus aro-
mas. De suave dulzor, no
tiene nada de amargor.
Usos: |la Miel de Pradera
Surefia es facil de usar
con todo tipo de frutas y
el cldsico pan tostado con
miel. Sugerimos usarla en
panqueques, qUeques y
como endulzante de uso
diario, tanto para jugos
citricos como para infusio-
nes. Un sabor ideal para
toda la familia.




Color: amarillo claro.
Aroma: de entrada aromas
cercanos al roble y madera
ya trabajada. En los aromas
dulces aparece el clasico
aroma de dulce de leche

y chocolate blanco con un
togue final anisado.

Gusto: sabor auténtico,
definido y con poca acidez.
Aungue su textura inicial es

aspera, se disuelve rapida-
mente en boca. Su dulzor
es medio. Es Unica y de
sabor diferente; su textura
y sabor generoso, armoni-
zan con sus aromas poten-
tes que ademas de dulces
evocan al ahumado.

Usos: se sugiere usar para
mezclarla en recetas de re-
posteria y cocina criolla. Es
propicia como endulzante,
y se potencia con alimen-
tos de sabores fuertes
como gquesos maduros, car-
nes rojas y frutas cocidas.
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Color; amarillo.

Aroma: intensamente
floral, de jazmin, algo de
frutas dulces como fruti-
llas y manzanas rojas.
Gusto: es una Miel fina,
suave, cremosay muy
ligera, varia su sensa-
cion en boca si es usada
como endulzante o en la
gastronomia.

Usos: se sugiere utilizar-
la en cocteleria por su
gran dulzor y aroma. En
gastronomia es reco-
mendable para mezclas
con recetas que con-
tengan claras de huevo
y harina. Siempre sera
un acompafante ideal
de recetas agridulces
para hacer contrastes en
sabor. En reposteria y
cocteleria la mezcla con
hojas de menta y limon
da buenos resultados.




